





HOLIDAY BEACH BUDAPEST

* * kK
WELLNESS & CONFERENCE HOTEL




Eloetelek - Starters - Vorspeisen

Bébi-spenot salata lagytojassal
Baby spinach salad with soft-boiled egg
Babyspinat-Salat mit weichgekochtem Ei

1700rt (V)

Fostoltlazac-mousse vorésboros szamocapirével,
citrusos salataval

Smoked salmon mousse with red wine strawberry purée
and salad with citrus dressing

Raucherlachs-Mousse an Erdbeerpiree mit Rotwein

und Salat mit Zitrusdressing

2900 Ft

Fehérboron piritott sutotokkockak rukkolas vajmartassal,
serranorozsakkal

Pumpkin cubes roasted with white wine,

garnished with arugula butter sauce and serrano ham roses
Gerostete Kurbiswurfel in Weiflwein

garniert mit Rucola-Buttersauce und Serranorosen

2900 Ft @




Kacsarilette friss hajtasokkal,
uborkagyurukkel, tokaji zselével

Duck rillette with fresh sprouts, cucumber rings

and Tokaj wine jelly

Enten-Rillettes mit frischen Sprossen, Gurkenringen

und Tokajer Weingelee

@ 2900 Ft

Cézar salata szardellas csirkemellel
Caesar salad complemented with chicken breast and anchovies

Caesar Salat erganzt mit Hahnchenbrust und Sardellen

3200 Ft

Sajttal
Cheese platter
Kaseplatte

2700 Ft @




Levesek - Soups - Suppen

Kokusztejes parajkrémleves

kecskesajtos reszelékkel, friss parajjal
Creamy spinach soup with coconut milk,

grated goat's cheese and fresh spinach
Spinatcremesuppe mit Kokosmilch, geriebenem

Ziegenkase und frischem Spinat

1900 Ft @ @

Tormakrémleves piritott csulokkoronggal
Cream of horseradish soup with roasted pork ossobuco

Meerrettich-Cremesuppe mit gerostetem Ossobuco vom Schwein

1900 Ft

Karamellas sutotokkrémleves lime-os mascarponeval
Cream of caramelized pumpkin soup with lime-scented mascarpone

Karamellisierte Kurbiscremesuppe serviert mit Limetten-Mascarpone-Creme

1900Ft (1)




Kaveés kacsaleves husaval, zoldséggolyokkal,
friss hajtasokkall

Duck soup with boiled duck meat, coffee,
vegetable balls and fresh sprouts

Entensuppe mit gekochtem Entenfleisch, Kaffee,

Gemusekugeln und frischen Sprossen

2300 Ft

Halaszlé pontykockakkal, gyufatésztaval
Fisherman's soup with carp cubes and matchstick noodles
Fischsuppe mit Karpfenwurfeln und Streichholz-Nudeln

2600 Ft




Foételek - Main Courses - Hauptgerichte

Kecskesajtos papardelle kemencében sitve
Oven-baked goat cheese pappardelle
Ofengebratene Pappardelle mit Ziegenkase

3300 Ft @

Hazi Fustolt csulkos ravioli snidlingmartassal
Ravioli with smoked pork shank filling, topped with chive sauce
Ravioli mit FleischfUllung aus hausgeraucherter

Schweinshachse, serviert mit Schnittlauchsauce

3500 Ft

Boros fFogasfilé Fustolt hagymas céklapurével,

z6ldfiszermorzsas cukkiniszeletekkel

Pike-perch fillet with skin served with beetroot puree enhanced

with smoked onions and zucchini slices with herb crumbs

Zanderfilet mit Haut gebraten, dazu Rote-Bete-Puree mit geraucherten

Zwiebeln und Zucchinischeiben mit Krauterstreuseln

4 300 Ft



Zsalyas-citromos vajban sUlt szorkeharcsa
pak choi-os fejtett babbal

Wels catfish fried in butter with sage and lemon,
served with young beans with pak choi

In Salbei-Zitronen-Butter gebratener Flusswels an Bohnen mit Pak Choi

5900 Ft

Zoldf(szerekkel atitatott vajas csirkemellkorongok fokhagymas
csicsokamartassal, gerslirizottoval

Herb-marinated chicken breast medallions fried in butter, served with
garlic-infused Jerusalem artichoke sauce and barley risotto

Buttergebratene Hahnchenbrust-Medaillons in Krautermarinade,

serviert mit Topinambur-Sauce mit Knoblauch und Graupenrisotto

3 800 Ft

Csibekockak paprikas martassal, hazi dodollével
Chicken cubes in paprika sauce with homemade roasted potato dumplings

Hahnchenwurfel in Paprikasauce mit hausgemachtem Kartoffelsterz

3800 Ft



Azsiai pulykamell tojaskocsonyas jazminrizzsel
Asian-style turkey breast and jasmine rice fried with scrambled eggs

Putenbrust auf asiatische Art an Jasminreis mit Ruhrei

3900 Ft

Széjas pulykamell piritott tésztaval, jegcsapretekkel
Turkey breast with soy sauce, fried noodles and daikon radish

Putenbrust mit Sojasauce, gebratenen Nudeln und Winterrettich

3900 Ft

Barnasoros sertésragu héjaban sult burgonyaval,
almas-pezsgos fehér kaposztaval

Dark beer-braised pork stew with jacket potatoes

and white cabbage with sparkling wine and apple
Schweineragout in Braunbiersauce mit Ofenkartoffeln
und Sektkraut mit Apfel

4 500 Ft @



Szizérmék brassoéi martassal, kacsazsiron piritott
burgonyaval, konfitalt fokhagymaval

Pork medallions with Brasov-style sauce, potatoes roasted in duck
fat and garlic confit

Schweinefilet-Medaillons mit Brassoer Sauce, in Entenfett

gerosteten Kartoffeln und konfitiertem Knoblauch

4900 Ft

Sertésszizszeletek bécsi bundaban hazi burgonyasulttel és
hazi vegyes savanyUsaggal

Breaded pork tenderloin cutlets Vienna style with homemade roast
potatoes and homemade mixed pickles

Wiener Schnitzel vom Schweinefilet mit hausgemachten

Bratkartoffeln und mit hausgemachtem gemischtem Eingelegtem

4900 Ft

Baranycsulok rozmaringos csicseriborso-rizotton talalva
Lamb shank served on chickpea risotto with rosemary

Lammbhachse serviert auf Kichererbsen-Risotto verfeinert mit Rosmarin

9900 Ft



Gyerekeknek / For Kids / Fir Kinder:

Cornflakes-bundaban sult jércemell hasabburgonyaval
Cornflake-crusted pullet breast with French fries

Poulardenbrust mit Cornflakes-Panade und Pommes frites

3800Ft/2800Ft

Rantott sajt jazminrizzsel
Breaded cheese with jasmine rice
Panierter Kase mit Jasminreis

3200 Ft /2300 Ft @




Desszertek - Desserts - Desserts

Laktozmentes sult tejbegriz szamocaréteggel,
karamelltetével

Baked lactose-free semolina pudding

with strawberry layer and caramel topping

Laktosefreier Grie3brei mit Erdbeerschicht Karamelldecke

2100 Ft @

Tovabbi desszertjeinket tekintsék meg kinalovitrinonkben!
Please see our display cabinet for today's selection of desserts.

Bitte beachten Sie auch unser Dessert-Angebot in unserer Vitrine.



BORLAP - WINE LIST

Fehérborok - White wines

Feind Sauvignon Blanc 2018 (Balatonfured-Csopak) O 7200- Ft @ 990- Ft/1dl

Kénnyed, szaraz, reduktiv eljarassal készitett fehérbor. lllataban és zamataban a fajta jellegébdl adodoan egresre és bodzara emlékeztetd jegyeket talalhatunk.
Friss savai lendiletet adnak a bornak.
Itis a typical, light red reductiv white wine. Very characteristic for the grape itself not only on the nose, but on the palate as well. There is gooseberry, elderberry and

fresh mown hay among their notes.

Tokaji Sargamuskotaly 2018 (Tokaj) () 7500-Ft @ 10%-Ft/d

Azillatok és izek parfumések (narancsvirag), intenzivek, de nem tlzoak. Alkohol-, sav- és cukortartalma harmonikusan olvad egybe illat-, aroma-
és zamatanyagaival.
The intensive but not strong fragrances and bouquet recall perfumes (orange blossoms). Alcohol, acid and sugar content of this wine wonderfully harmonise

with its bouguet and scent.

Sz6lGsi Irsai Qliver 2018 (Neszmély) (D 7800-Ft @ 1090- Ft/tdl

Halvany zoldes-sarga szin, muskotalyos, bodzas illatok parosulnak egy leheletnyi citrusossaggal. Konnyed, légies bor, melyet a friss savak tesznek igazan udéve.
Viegen egy kis édességgel zar a maradékcukornak koszonhetden. Fogyasztasat behitve (9-10°C) aperitifként vagy sajtok, levesek mellé ajanljuk.

Pale greenish-yellow colour, muscat and elderberry aromas paired with a hint of citrus. Light, airy white wine, which it the acids make it truly refreshing.
Closes with a little of sweetness as a result of the residual sugar. Consumption (9-10°C) as aperitif or recommended next to cheese and soups.

Laposa Friss Olaszrizling 2018 (Badacsony) (D) 8200-Ft @ 1150-Fr/id

Vilagos szalmaszin, tiszta és hatarozott illatvilag. Benne kevés bodza és fanyar keserGmandula jegyek. Savai kelloek, semmiképpen nem tilzoak. Egyensulya jo,
Lecsengése kozepesen hosszu.

Pale straw yellow with a firm and straightforward bouquet conveying hints of bitter almond and elder. Capable but by no means excessive in its acidity, with a
sound balance and a reasonably long aftertaste.



Kristinus Chardonnay 2018 (Balatonboglar) Q 8 500- Ft @ 1190- Ft/1d|

Konnyd, élénk savakkal rendelkezd, szaraz fehérbor. lllataban és izében nagyszerGen mutatkozik meg a szol6fajta jellegzetes-, pikans fUszereket felvonultato aromaja,
kortés, almas gyomolcsjegyekkel kiegészitve.
Light, dry white wine with lively acids. On the nose, it shows up the typical picant aromas of the grape. On the palate, we are delighted by the couple of apple and pear.

Royal Tokaji Mad Furmint 2016 (Tokaj) (D 1500- Ft

Szép egyensulyu illatos Furmint, melynél a fajtajelleg szépen jelenik meg zoldfUszeres, gyimolesos jegyek kiséretével. Részben hordos, részben tartalyos
valogatott tételek hazasitasaval készilt. izében a frissesség és elegancia jellemzi, hossz0 gazdag lecsengéssel.

This unique grape produce fresh and aromatic wine with aromas of grape flowers and fruit. The final blend is approximately half barrel-fermented and half
tank-fermented. On the palate the wine is dry and sleek with a long round finish.

Rosé borok-Rose wines

Molnar és Fia rozé 2018 (Matra) (D 7200-Ft @ 990-Ft/id

Kedves, konnyd gyimolcsos bor, melyet teraszos nyari csevejek mellé ajanlhatnank. Minden alkalomhoz illé frissito jegkockaval egy forro nyari napon.
Kénnyd ételekhez vagy aperitifként fogyasszuk. Elvezze a bor friss zamatait 11-12 °C fokra lehitve.
Light and refreshing fruity wine for those hot summer days. Aproppriate for all occasions, enjoyable with snacks, light meals, or simly as a refreshment.

Serve chilled at 11-12 °C, a quencher with ice cubes.

Taschner Kékfrankos rozé 2018 (Sopron) O 7 600- Ft @ 1090- Ft/1d|

A mélyebb lélegzetvételU rosék egyik képviseloje. Visszafogott gyimolcsosseg az illatban. Ritkan lehet élvezni egy neutralis rosét. A bor konnyed, cseresznyés
és egy rosera sutott borjusz0z kivalo kisérdje lehet. Szénsav frissiti és Udéve teszi. A végén kesernyés.
This wine is representative of the Rosés of deeper breadth. In the bouquet there is some reserved fruitiness. A neutral Rosé can rarely be enjoyed. The wine is

easy, with cherry, and offers an outstanding accompaniment to a nice beef sirloin. It is the carbonic acid that makes it fresh and healthy. In its finish, it is slightly sour.

Riczu rozé 2018 (Villany) (D) 8700-Ft (@ 1200- Ft/id

Merlot, Kékfrankos kéksz6I6k 50-50% parositasa. Zamatokban teli iz vilag, gyimolesos élénk sav jellemzi. lllataban a malna és a tropikalis gyumélesok dominalnak.

50-50% pairing of Merlot and Kékfrankos blue grapes. A taste full of flavors, characterized by fruity, vivid acids. Its scent is dominated by raspberry and tropical fruits.



Vorosborok - Red wines

Gunzer Tamas Feeling 2017 (Villany) () sooo-Ft @ 110-Ft/id

Merlot, Cabernet Franc, Kékfrankos és Cabernet Sauvignon hazasitas Villanyi Védett Eredetd Classicus Szaraz Vorosbor. Igazan kénnyG, gyomolcsos, jo ivast
voroshor. Kedvesség, simasag, kevés cserzéanyag jellemzi. A “mindennapok bora”; Fogyasztasat 16-17°C-on ajanljuk.
Blending of Merlot, Cabernet Franc, Bléaufrankish and Cabernet Sauvignon. A light fruity and easy to derink red wine indeed. Gentleness, smoothness, low

tannin are the features of this “everday wine” We suggest to consume it on 16-17°C.

Winelife Kekfrankos 2018 (Sopron) O 8 500- Ft @ 1190- Ft/1dl

Szép hagymahéj szin, intenziv, gyomolcsos illattal. Szajban teljesen szaraz, elssorban karcsy, kellemes savakkal jelentkezik. Jol kiegyensUlyozott,
harmonikus izvilags, gazdag bor.
Nice onionskin colour with intensive fruity scent. It is a perfectly dry rich wine with pleasant acids and a well-balanced, harmonious taste.

Petrény Cabernet Sauvignon 2015 (Eger) Q 9100- Ft @ 1250- Ft/1d|

Vilagszerte ismert, karakteres, mélyvoros szinG bor. Az érett gyimalcs tanninjain kerekitett a tolgyfahordos érlelés meghosszabbitva az egyébként sem rovid
izt, gazdagitva a fajtara oly jellemz6 feketeribizli bedtést.

This dark red wine reminding us mainly of morello has a peculiar fruity taste, which is a characteristic feature of these wine-cellars. It is acidic, has a nice tannin
and is easy to consume. A youthful. harmonic, perfect wine made precisely.

Bolyki Indian Nyar 2016 (Eger) (D 9900-Ft @ 1350-Ft/1d

Kellemes zamatu, sotétvords, kissé fanyar vorosbor. A fiatal bor még szélore emlékeztetd illatd, késobb fUszeres zamatu. Aprovadételekhez, porkoltekhez
kivalo kisérd. Fogyasztasat 16-18 °C-on ajanljuk.

Dark red wine with pleasant bouquet and aroma. The flavours of the young wine reminds us of red berries. Through age it becomes spicy. It is a distinguished
follower of small game and dishes with paprika. Best served at 16-18°C.



Merfelsz Gorogszo Merlot 2015 (Szekszard) O 14 900- Ft

100 % Merlot, Szekszard egyik nevezetes dil6jebdl, a Gorogszobal. A pincére jellemzd enyhén tolérett alapanyagbol, visszafogott hordohasznalattal testes,
amde gyUmolcsos bor kerult a palackba. A gasztronomia legtobb tertletén hasznalhato, de barati beszélgetésekhez is ajanlhato.
100 % Merlot, coming from one of Szekszard's outstanding fields, with the name Gérégszo. Characterizing also for the winery, the grapes were originally

overripened to a small extent and with moderate use of barrels, a fruity wine with a nice body was filled into the bottles.

Mészaros “Hidaspetre” Cabernet Franc 2016 (Szekszard) Q 15900- Ft

A vilaghir( bordoi fajta a Cabernet Sauvignonhoz hasonléan szépet mutat Szekszardon. A borvidékre jellemzé mediterran éghajlat teszi valoban kolonlegessé.
FUszeres bor hosszU utoizzel, fahordoban érlelve.
The world famous Bordeaux variety, like Cabernet Sauvignon, is beautiful in Szekszard. What makes the wine region special is the mediterranean climate.

A spicy wine with a long aftertaste, aged in a wooden barrel.

Bock Royal Cuvee 2013 (Villany) () 16900-Ft

A harmonikus borban a Pinot noir jellegzetes és intenziv illata, erésebb savgerince és zamatgazdagsaga, tovabba elegans barrique hordos érleltsége jelent igazi
elményt. Porkoltekhez, vad husokhoz, érett sajtokhoz és Unnepi alkalmakhoz kinaljuk. Ajanlott fogyasztasi hémérseklet 17-18 °C.
The characteristic and intensive fragrance of Pinot noir, its stronger acid backbone and rich flavour, as well as the elegant barrique maturing are the real

experience in this harmonious wine. Recommended with stewed meats, game, mature cheeses and on festive occasions. Best for consumption at 17-18°C.



ITALLAP - DRINK LIST - GETRANKE KARTE

Koktelok - Cocktails

Cuba Libre 1690 Ft
Bacardi Carta Blanca, Coca Cola, Lime

Bacardi carta Blanca, Coca Cola, lime juice

Sex On The Beach 1950 Ft
Bols Vodka, narancslé, feketeribizlilé, 6szibarack likor

Bols Vodka, orange juice, blackcurrant juice, peach liquor

Aperol Spritz 2090 Ft

Aperol likér, Villa Sandi Prosecco, narancsszeletek, szodaviz

Aperol ligeur, Villa Sandi Prosecco, orange slices, sparkling water

Royal Yuzu Gin Tonic 2290 Ft
Beefeater gin, Royal Bliss Berry Sensation Tonic, citromhéj, limehéj
Beefeater gin, Royal Bliss Yuzu Sensation Tonic, lemon peel, lime peel
Holiday Berry Sensation 2590 Ft
Beefeater gin, Royal Bliss Berry Sensation Tonic, eperpuré, citromlé,
cukorszirup, friss bazsalikomlevél

Beefeater gin, Royal Bliss Berry Sensation Tonic, strawberry puree,

lemon juice, sugar syrup, fresh basil leaves

Alkoholmentes koktélok -

Nonalcoholic cocktails

Holiday Berry Sensation 1290 Ft

Royal Bliss Berry Sensation Tonic, eperpuré, citromlé, cukorszirup, friss
bazsalikomlevél

Royal Bliss Berry Sensation Tonic, strawberry puree, lemon juice,
sugar syrup, fresh basil leaves

Bora Bora 1290 Ft

Ananaszlé, gyombér, granatalma szirup, lime

pineapple juice, ginger ale, grenadine, lime juice

Cognac, Brandy (4 cl)

Metaxa*****

Hennessy Fine de Cognac
Hennessy X0

Remy Martin VS

Remy Martin VSOP

Remy Martin X0

Lik6rok - Liqueurs (4 cl)

Bailey's
Grand Marnier
Cointreau

Whisky (4 cl)

Johnnie Walker Red Label
Chivas Regal 12 years
Glenfiddich 15 years
Jameson

Jim Beam

Jack Daniel's

Rum (4 cl)

Bacardi Carta Blanca
Bacardi Black

1590 Ft
2990 Ft
9900 Ft
2100 Ft
3400 Ft
8700 Ft

1390 Ft
1800 Ft
2100 Ft

1450 Ft
2200 Ft
4490 Ft
1650 Ft
1490 Ft
1790 Ft

1390 Ft
1690 Ft



Vermutok - Vermouths (8 cl)

Martini Bianco
Martini Extra Dry
Campoari Bitter

Vodka (4 cl)

Russian Standard Original
Finlandia
Absolut

Stolichnaya

Palinkak - Spirits (4 cl)

Panyolai mézes-fahéjas alma /
Honey Cinnamon Apple
Panyolai rubinmeggy / Sour Cherry

Panyolai elixir fekete cseresznye / Black cherry

Panyolai elixir birsalma / Quince
Panyolai elixir Irsai Olivér / Grape
Panyolai elixir kajszibarack / Apricot

Panyolai SQ szatmari szilva / Premium plum

Panyolai SO vilmoskérte / Premium pear

Tequila (4 cl)

Sierra silver
Sierra gold

1350 Ft
1490 Ft
2200 Ft

1390 Ft
1450 Ft
1490 Ft
1500 Ft

1650 Ft
1790 Ft
1790 Ft
1790 Ft
1790 Ft
1990 Ft
1950 Ft
1950 Ft

1500 Ft
1500 Ft

KeserUk - Bitters (4 cl)

Jagermeister
Becherovka

Zwack Unicum
Zwack Unicum Szilva

Gin (4 cl)

Beefeater
Gordon's
Bombay Sapphire Gin

1250 Ft
1250 Ft
1290 Ft
1290 Ft

1590 Ft
1690 Ft
1790 Ft



Pezsgok - Sec / Champagne (0,75 1)

Torley alkoholmentes (Non-alcoholic) 5600 Ft
Torley Excellence Rosé 7600 Ft
Torley Excellence Dry 7600 Ft
Torley Excellence Doux sargamuskotaly 7600 Ft
Hungaria Extra Dry 8900 Ft
Villa Sandi Prosecco 0,1 L 1290 Ft
Villa Sandi Prosecco 9200 Ft
Csapolt sor - Draft beer

Soproni 0,3 | 790 Ft
Soproni 0,5 990 Ft
Palackozott so6rok - Bottled beer
Heineken 0,33 | 1090 Ft
Heineken alkoholmentes 0,33 | (Non-alcoholic) 1090 Ft
Gosser citromos 0,33 | (Radler) 1090 Ft
Soproni Démon 0,5 | (Dark beer) 1190 Ft
Soproni IPAO,S | 1190 Ft
Edelweiss 0,5 | 1590 Ft

Energiaitalok - Energy drinks (0,25 1)

Red Bull
Red Bull cukormentes (sugar free)

1290 Ft
1290 Ft

Szénsavas Uditok - Soft drinks (0,25 1)

Coca Cola 690 Ft
Coca Cola Zero 690 Ft
Coca Cola Zero citrom (Lemon) 690 Ft
Fanta 690 Ft
Kinley Tonic 690 Ft
Kinley Gyombér (Ginger Ale) 690 Ft
Sprite Zero 690 Ft
Virgin Mojito 690 Ft
Asvanyvizek - Mineral water

Natur Aqua 0,33 | 690 Ft
Natur Aqua 0,75 | 1190 Ft
Rémerquelle 0,33 | 890 Ft
Rémerquelle 0,751 1390 Ft
GyUmolcslevek - Juices (0,25 1)

Cappy alma (Apple) 690 Ft
Cappy barack (Peach) 690 Ft
Cappy ananasz (Pineapple) 690 Ft
Cappy narancs (Orange) 690 Ft
Fuze tea citrom (Lemon) 690 Ft
Fuze tea barack (Peach) 690 Ft
Frissen facsart narancslé

(Fresh squeezed orange juice) 0,11 600 Ft



Prémium alkoholmentes Uditok -

Premium non alcoholic drinks (0,2 1)

Royal Bliss Bohemian Berry Sensation 1290 Ft
Royal Bliss Yuzu Sensation Tonic 1290 Ft
Royal Bliss Ginger Beer Taste 1290 Ft
Royal Bilss Creative Tonic 1290 Ft

Limonadék - Lemonades (0,5 1)

FelfrissUlés limonadeé 1090 Ft
Citrus lemonade

Narancs limonadé 1090 Ft
Orange lemonade

Kave, tea - Coffee, tea

Espresso 690 Ft
Dupla Espresso 1290 Ft
Hossz0 kaveé (Long black) 690 Ft
Cappuccino 790 Ft
Cappuccino szdjatejjel (with soy milk) 990 Ft
Melange 790 Ft
Latte macchiato 890 Ft
Latte macchiato szojatejjel (with soy milk) 990 Ft
Koffeinmentes kavé (Coffeine free) 650 Ft
Forré csokoladé (Hot chocolate) 790 Ft

Baileys Kave, alkoholos (Baileys coffee, alcoholic) 1800 Ft
Ir Kavé, alkoholos (Irish coffee, alcoholic) 1950 Ft

Tea 790 Ft







Vegetarianusok is fogyaszthatjak / Suitable for vegetarians / Vegetarische Speisen

Gluténmentes étel / Glutenfree dishes / Glutenfrei Speisen

Allergiatablazatunkat kérje felszolgalé kolléganktol! / Please ask our allergy table from our waiter colleague!

Fragen Sie bitte unseren Allergietabelle von unserem Kellner!

I. kategoriaba sorolt Gzlet / First Category Restaurant

Araink az Afat tartalmazzak / VAT is included

Araink a szervizdijat tartalmazzak. / Service charge is included to our prices.
Chef: Hahner Mihaly

Asztalfoglalas / Reservation: +36-1436-7160
Cim / Address: H-1839 Budapest IIl., Piroska utca 3-5.

E-mail: gastro@holidaybeach.hu

www.nebro.hu



www.nebro.hu



